
GRILLABEND

Melonen | Rohschinken 
Variationen von Räucherfischen | Rote Rüben-Salsa   
Roastbeef vom heimischen Rind  | Apfel-Sellerie-Salat 

Marinierter Bauernsalat | Oliven | Basilikum-Pesto 
 Variationen vom Geflügel | Ananas | Chili

D I E N S T A G ,  0 2 . 0 7 . 2 0 2 4

Medaillons vom Vulkanlandschwein
Rumpsteak vom Weiderind und Steirisches Hendl

Faschierte Laibchen im Speckmantel
Lachsforellenfilet mit Lavendelbutter in der Papillote

verschiedene Würstl und marinierte Spare Ribs  

€ 69,00 
pro Person

À la Carte

Hotelgäste haben den Grillabend im Zuge der 
Genuss-Halbpension plus im Preis inkludiert.

Erlesene Vorspeisen vom Buffet .

2  Suppen zur  Wahl .  Warm oder  Kalt .

Klare Rindsuppe | Kaiser-Schöberl

Buttermilch-Heidelbeeren-Kaltschale | Pfefferminze   

Gril l spezia l i täten vom Küchenchef  persönl ich zubereitet .

Schwammerl-Kräuter-Strudel | Grillgemüse
Ofenkartoffel | Schnittlauchsauce 

In Knoblauchbutter gebratener Maiskolben 
ofenfrische Lasagne mit Mozzarella  

Die Bei lagen.

Das  Dessert .

Melone-Minze-Süppchen | weißes Kaffeeeis
Mandelhippe 


