BAUKASTEN FUR DEINE

Weihnachtsfeier i

STEIN

Termin:

Personenanzahl:

Uhrzeit: ©0O18.00 Uhr 0—318.30 Uhr [@19.00 Uhr

Menu:

DAS GEDECK, AM TISCH FUR SIE VORBEREITET

Hausgemachtes Nussbrot mit regionalen Aufstrichen

DIE VORSPEISE. SERVIERT VON UNSEREN HERZSTUCKEN.

Tatar vom Milchkalb | eingelegte Eierschwammerl | Wacheelei | Kapern-Beeren-Sud
Allergene: Sulfite, Milch/Laktose, Ei, Gluten

oder

Hopfen-Schafskise-Terrine | weiller Spargel siiff-sauer | Buchweizen | Trauben-Nuss-Chutney
Allergene: Sulfite, Milch/Laktose, Ei, Niisse

DIE SUPPE. SERVIERT VON UNSEREN HERZSTUCKEN.

Consommé vom Perlhuhn | Flusskrebsroulade | Erbsenschoten

Allergene: Sulfite, Milch/Laktose, Ei, Sellerie, Gluten, Krustentiere
oder

Rahmsuppe vom Erdipfel-Sauerkraut | gebackene Blutwurstkrapfen | Steirischer Apfel

Allergene: Sulfite, Milch/Laktose, Ei, Sellerie, Gluten

DIE HAUPTSPEISE. SERVIERT VON UNSEREN HERZSTUCKEN.

Duett vom Vulkanlandschwein und heimischen Hirsch | Kiirbisgnocchi | Speck-Rahm-Kohl |

Balsamico-Jus
Allergene: Sulfite, Milch/Laktose, Gluten, Ei

oder

Gratinierter weifler Wels | Senf-Mais-Kruste | schwarze Linsen | Fenchel-Orangensalat
Allergene: Sulfite, Milch/Laktose, Fisch

oder

Pastinaken-Variationen | Herbsttrompetenpilze | geschmolzene Paradeiser
Allergene: Sulfite, Milch/Laktose, Ei, Gluten



DAS DESSERT. SERVIERT VON UNSEREN HERZSTUCKEN.

Zotter Schokolade | Kastanien-Parfait | Eierlikércreme | Brombeeren
Allergene: Sulfite, Milch/Laktose, Niisse, Ei, Gluten

oder

VULKANLAND
Mille-feuille vom Lebkuchen | Walnuss-Mousse | Rosenbliiten-Quitten | HOTEL » » » »

Gewlirztraminer I_ EG E N
Allergene: Sulfite, Milch/Laktose, Ei, Niisse, Gluten S —I— E I N

DER AUSKLANG. ZUM SELBER NEHMEN VOM BUFFET.

Feine Auswahl an Kiise aus der Region
Allergene: Milch/Laktose, Niisse, Sulfite

Preis 5-Gange-Menul: € 69,00 pro Person

Optional:

O Glithwein im Hotelgarten mit offenem Feuer zur Einstimmung € 6,50 pro Person (Start 1 Stunde
vor Meniibeginn, siche oben Punkt Uhrzeit)
O Glithwein & Lebkuchen im Hotelgarten mit offenem Feuer zur Einstimmung € 9,50 pro Person

(Start 1 Stunde vor Meniibeginn, siche oben Punkt Uhrzeit)

O

Weinbegleitung zum Menii (4 Weine a 1/16) € 16,00 pro Person
O Sektempfang im Restaurant Feuergott als Start (Verrechnung nach Verbrauch, Start 1 Stunde vor
Meniibeginn, siche oben Punkt Uhrzeit)

Werden Zimmer benétigt? 0 Ja O Nein

Wenn ja, wie viele? Zimmer fiir Personen

Sende den ausgefiillten Baukasten bitte per Mail an info@legenstein.at — Du bekommst von uns prompt

eine Antwort, ob der angefragte Termin mdoglich ist.


mailto:info@legenstein.at

